Dificuldade; Facil ® 50-55min

Bacalhau assado com batatas

Bacalhau assado com batatas & um prato tipico
da culinaria caseira, aqui combinado com bacon

e ervas para realcar o sabor.
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Dificuldade: Facil ®35-40 min  §180° ¢ ¥ Vapor + Aquecimento Ventlado  O700mI =2

Descasque e fatie as batatas. Ponha as
batatas no tabuleiro (SET), tempere-as
suavemente e cologue no forno.

Coza as batatas na funcao Vapor a 96°
durante 15 minutos. No fim, deixe
escorrer bem para as secar.

Tempere o peixe e borrife-o com sumo de
lim&o. Unte generosamente um tabuleiro.

Cubra o fundo com uma camada de
rodelas de batatas. Cologue o bacalhau
por cima. Espalhe o resto das batatas a
volta do prato.

Bata as natas azedas, as natas, 0s ovos
inteiros, as gemas de ovo, a mostarda e
tempere. Verta sobre as batatas. Coloque
0 tabuleiro no forno no nivel 2.

Selecione ¥ Vapor + Aguecimento
Ventilado a 180° e asse durante 40
minutos.

Corte o0 bacon em fatias e frite-o
numa frigideira ate ficar crocante.

Retire 0 peixe do forno, polvihe com as
tiras de bacon, a salsa picada e sirva.

* Receita concebida para forno com fungéo 100% Vapor.



